
 

TTIA ส่งผู้แทนเข้าประชุมคณะกรรมการ Codex 

สาขาไขมันและน า้มันบริโภค ครัง้ท่ี 25 ณ ประเทศมาเลเซีย 
 

  สมาคมอตุสาหกรรมทนูา่ไทยได้สง่ผู้แทนจาก บริษัท ไทยยเูน่ียน กรุ๊ป จํากดั(มหาชน) เข้าร่วมประชมุ

คณะกรรมก าร  Codex สาขาไ ขมันแล ะ นํ า้มัน บ ริ โภ ค  ค รั ้ง ท่ี  25 ระหว่ า ง วัน ท่ี  27 กุมภ าพัน ธ์  

- 3 มีนาคม 2559 ณ Royale Chulan hotel, Kuala Lumpur ประเทศมาเลเซีย ร่วมกบัสํานกัมาตรฐานสินค้า
เกษตรและอาหารแห่งชาติ (มกอช.) จากการประชุมดงักล่าว ทางมกอช.และคณะเดินทางได้สรุปผลการ

ประชมุครัง้นี ้ 
 

โดยในเร่ืองของมาตรฐานน า้มันปลา สรุปดังนี ้

1. การก าหนดมาตรฐาน - มาตรฐานนีใ้ช้กับนํา้มันปลาท่ีใช้เป็นส่วนประกอบของอาหาร หรือ 
ผลิตภณัฑ์เสริมอาหาร แตไ่ม่ครอบคลมุการใช้นํา้มนัปลาเป็นผลิตภณัฑ์เสริมอาหารโดยตรง (This standard 

only applies to fish oils used in food and in food supplements where those are regulated as foods.)  

2. การก าหนด authenticity/ integrity ในน า้มันปลา - ท่ีประชมุเสนอคณะกรรมการโคเดก็ซ์สาขา

ระบบการตรวจสอบและออกใบรับรองสินค้าอาหาร พิจารณารวมประเดน็นีไ้ว้ในเนือ้งานเร่ือง food 

authenticity /integrity ท่ีอยู่ระหวา่งการดําเนินการด้วย  

3. ข้อก าหนดสารปนเป้ือน - ท่ีประชมุเห็นชอบให้เสนอคณะกรรมการโคเด็กซ์ สาขาสารปนเปือ้น

พิจารณากําหนดปริมาณสงูสดุ(Maximum level) ของตะกัว่และสารหนใูนนํา้มนัปลาเพ่ือรวมในGSCTF โดย
เสนอให้เน้นการพิจารณาในรูปสารหนอูนินทรีย์ มากกวา่การกําหนดเป็นปริมาณสารหนทูัง้หมด 

4. วิธีวิเคราะห์ - ท่ีประชมุกําหนดวิธีวิเคราะห์นํา้มนัปลา 3 รายการ ดงันี ้

     (1) ข้อกําหนด phospholipid วิธีวิเคราะห์ European Pharmacopeia 2.5.36 

     (2) ข้อกําหนด p-anisidine USP - FCC10 1S (Krill oil) 

     (3) ข้อกําหนด triglycerides USP 38 (Omega 3 Acid Triglycerides) 
 

 


